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ПОЛОЖЕНИЕ 

об организации питания обучающихся 

МОУ «Кругло – Семенцовская НОШ» 

1. ОБЩИЕ ПОЛОЖЕНИЯ  

1.1  Положение  об  организации питания обучающихся  в  МОУ «Кругло 

– Семенцовская НОШ» (далее - Положение) разработано в соответствии с 

федеральными, региональными и муниципальными правовыми актами, 

регулирующими вопросы организации питания школьников:  

 ст.37 Закона Российской Федерации «Об образовании в Российской 

Федерации» № 273-ФЗ от 29.12.2012,    

 Постановлением Главного государственного санитарного врача Российской 

Федерации от 23 июля 2008 г. N 45 г. Москва "Об утверждении СанПиН  

2.4.5. 2409-08"  

 Постановлением Администрации Алтайского края от 26.05.2014 г. № 249 «Об 

утверждении порядка предоставления компенсационных выплат на питание 

обучающимся в краевых государственных, муниципальных 

общеобразовательных организациях, в профессиональных образовательных 

организациях, нуждающимся в социальной поддержке»  

 Приказом комитета по образованию Егорьевского района Алтайского края от 

17.06.2014 № 96-р «Об утверждении Положения об организации питания 

учащихся муниципальных образовательных учреждений Егорьевского района 

Алтайского края».  

1.2. Положение разработано в целях организации полноценного горячего питания 

учащихся, социальной поддержки и укрепления здоровья детей, создания комфортной 

среды образовательного процесса. 

1.3. Положение разработано в соответствии с законом «Об образовании в РФ», Уставом 

школы  и направлено на создание необходимых условий для питания обучающихся. 

1.4. Действие настоящего Положения распространяется на всех обучающихся в школе 

1.5. Настоящее Положение является локальным нормативным актом, регламентирующим 

деятельность школы по вопросам питания, принимается на Педагогическом совете, 

согласовывается с Управляющим Советом школы и утверждается приказом директора 

школы. 



1.6. Положение принимается на неопределённый срок. Изменения и дополнения к 

Положению принимаются в порядке, предусмотренном п. 1.5. настоящего Положения. 

1.7. После принятия Положения (или изменений и дополнений отдельных пунктов и 

разделов) в новой редакции предыдущая редакция автоматический утрачивает силу. 

2. ОСНОВНЫЕ ЦЕЛИ И ЗАДАЧИ. 

2.1. Основными целями и задачами при организации питания учащихся МОУ «Кругло 

– Семенцовская НОШ» 

 обеспечение обучающихся питанием, соответствующим возрастным 

физиологическим потребностям в пищевых веществах и энергии, принципам 

рационального и сбалансированного питания; 

 гарантированное качество и безопасность питания и пищевых продуктов, 

используемых в питании; 

 предупреждение (профилактика) среди обучающихся инфекционных и 

неинфекционных заболеваний, связанных с фактором питания; 

 пропаганда принципов здорового и полноценного питания; 

 пропаганда принципов полноценного и здорового питания; 

 модернизация школьных пищеблоков в соответствии с требованиями санитарных 

норм и правил, современных технологий; 

 использование бюджетных средств, выделяемых на организацию питания в 

соответствии с требованиями действующего законодательства. 

3. ОБЩИЕ ПРИНЦИПЫ ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ В ШКОЛЕ 

3.1. Организация питания учащихся является отдельным обязательным направлением 

деятельности школы. 

3.2. Для организации питания учащихся используются специальные помещения 

(пищеблок), соответствующие требованиям санитарно-гигиенических норм и правил по 

следующим направлениям: 

 соответствие числа посадочных мест столовой установленным нормам; 

 обеспеченность технологическим оборудованием, техническое состояние которого 

соответствует установленным требованиям; 

 наличие пищеблока, подсобных помещений для хранения продуктов; 

 обеспеченность кухонной и столовой посудой, столовыми приборами в 

необходимом количестве и в соответствии с требованиями СанПиН; 

 наличие вытяжного оборудования, его работоспособность; 

 соответствие иным требованиям действующих санитарных норм и правил в РФ. 

 

3.3. В пищеблоке постоянно должны находиться: 

 заявки на питание, журнал учёта фактической посещаемости учащихся; 

 журнал бракеража готовой кулинарной продукции; 

 журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья; 

 журнал здоровья (с включением в него данных осмотра на наличие гнойничковых 

заболеваний, сведений об отсутствии острых кишечных заболеваний, ангин, 

нахождении сотрудников на листке временной нетрудоспособности); 



 санитарный журнал для фиксации результатов внутреннего и общественного 

контроля; 

 перспективное меню, ежедневное меню, технологические карты; 

 сборник технологических нормативов, рецептур блюд и кулинарных изделий, 

предназначенных для общественного питания; 

 журнал проведения витаминизации третьих и сладких блюд; 

 журнал регистрации вводного инструктажа на рабочем месте, инструкция по 

технике безопасности по всем видам работы; 

 ассортиментный перечень блюд и изделий пищеблока; 

  журнал учета температурного режима холодильного оборудования; 

 журнал учета аварийных ситуаций (на системах энергоснабжения, водоснабжения, 

канализации); 

  ведомость контроля за рационом питания по форме, рекомендуемой СанПиН 

2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания 

обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и 

среднего профессионального образования»; 

 время перемен для принятия пищи, график питания обучающихся. 

3.4. Администрация школы совместно с классными руководителями осуществляет 

организационную и разъяснительную работу с обучающимися и родителями (законными 

представителями) с целью организации горячего питания учащихся за счет средств 

федерального бюджета. 

3.5. Администрация школы обеспечивает принятие организационно-управленческих 

решений, направленных на обеспечение горячим питанием учащихся, принципов и 

санитарно-гигиенических основ здорового питания, ведение консультационной м 

разъяснительной работы с родителями (законными представителями). 

3.6. Режим питания в школе определяется СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-

эпидемиологическими требованиями к организации питания обучающихся в 

общеобразовательных учреждениях, учреждения начального и среднего 

профессионального образования», утверждённым постановлением Главного 

государственного санитарного врача РФ №45 от 23.07.2008 г. и последующими 

изменениями. 

3.7. Питание в школе организуется на основе разрабатываемого рациона питания и 

примерного двенадцатидневного меню 

3.8. Примерное меню утверждается директором школы. 

3.9. Обслуживание горячим питанием учащихся осуществляется штатными сотрудниками 

школы, имеющими соответствующую квалификацию, прошедшими предварительный 

(при поступлении на работу) и периодический медицинские осмотры в установленном 

порядке, имеющими личную медицинскую книжку установленного образца. 

3.10. Поставку пищевых продуктов и продовольственного сырья для организации питания 

в школе осуществляют предприятия (организации), специализирующиеся на работе по 

поставкам продуктов питания в образовательные учреждения, с которыми в соответствии 

с ФЗ от 21.07.2005г. 



3.11. На поставку продуктов питания заключаются контракты (договоры) 

непосредственно школой, являющимися муниципальными заказчиками. Поставщики 

должны иметь соответствующую материально-техническую базу, специализированные 

транспортные средства. Обеспечить поставку продукции, соответствующей по качеству 

требованиям государственных стандартов и иных нормативных документов. 

3.12. Организацию питания в школе осуществляет ответственный за организацию 

питания, назначаемый приказом директора на текущий учебный год. 

3.13. Ответственность за организацию питания в школе несет руководитель учреждения. 

4. ПОРЯДОК ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ В ШКОЛЕ 

4.1. Ежедневно в обеденном зале вывешивается утверждённое директором школы меню, в 

котором указываются названия блюд, их объём (выход в граммах), пищевая ценность и 

стоимость. 

4.2. Столовая школы осуществляет производственную деятельность в полном объеме 

6 дней - с понедельника по субботу включительно в режиме работы школы. В случае 

проведения мероприятий, связанных с выходом или выездом обучающихся из здания 

образовательного учреждения, столовая осуществляет свою деятельность по 

специальному графику, согласованному с директором школы. 

4.3. Часы приема пищи устанавливаются в соответствии с графиком приема пищи, 

утвержденным директором школы. В режиме учебного дня для приёма пищи и отдыха 

предусматривается одна перемена по 20 минут. Отпуск учащимся питания в столовой 

осуществляется по классам. 

4.4. Для поддержания порядка в столовой организовано дежурство педагогических 

работников. 

4.5. Проверку качества пищи, соблюдение рецептур и технологических режимов 

осуществляет бракеражная комиссия, созданная приказом директора школы. Результаты 

проверки заносятся в бракеражный журнал и протоколы проверок бракеражной комиссии. 

4.6. Контроль за организацией питания, проведением организационно-массовых 

мероприятий, направленных на формирование позиции здорового питания, осуществляет 

Совет по питанию, в состав которой входят на основании приказа директора 

ответственный за организацию питания, диетсестра, председатель профсоюзного комитета 

школы, представители родительской, педагогической общественности. 

4.7. Контроль за качеством, сбалансированностью и организацией питания, соблюдением 

санитарно-гигиенических правил осуществляет комиссия по питанию, входящая в состав 

Совета школы. Результаты проверок оформляются соответствующим актом. 

4.8. Классные руководители организуют разъяснительную и просветительскую работу с 

обучающими и родителями (законными представителями) о правильном питании, несут 

ответственность за организацию питания учащихся класса, ежедневно своевременно 

предоставляют в письменном виде в столовую информацию о количестве питающихся 

детей. 



4.9. Классные руководители сопровождают обучающихся в столовую для принятия пищи 

в соответствии с графиком питания, утверждённым директором школы, контролируют 

мытьё рук учащимися перед приёмом пищи и их поведение во время обеда. 

5. ВЗАИМОДЕЙСТВИЕ.  КОНТРОЛЬ. 

5.1. Во исполнение вышеуказанных пунктов данный локальный акт предусматривает 

взаимодействие с родительскими комитетами классов и общешкольным родительским 

комитетом, Управляющим Советом педагогическими работниками, диетсестрой. 

5.2.  Контроль за надлежащим исполнением данного локального акта лежит в пределах 

компетенции: 

 Внутришкольного контроля администрации школы, который проводится не реже 

одного раза в месяц с заинтересованными ведомствами и структурами; 

5.3. Состав комиссии по контролю организации питания в школе утверждается 

директором школы в начале каждого учебного года. 


